BRUKSANVISNING B

arna

. GO

=

el

) Husqgvarna

Husqvarna Svenska Forsiljnings AB, 105 45 Stockholm. Tel. 08-738 79 20
Husqvarna, Postboks 215 @kern, 0510 Oslo. TIf. 22 63 54 00
Husqvarna Husholdningapparater A/S, Lundtoftevej 160, 2800 Lyngby. Tel. 45 88 70 77
Oy Electrolux Kotitalouskoneet Ab-HUSQVARNA, Teollisuuskatu 1aA, 00510 Helsinki. Puh (09) 39611

REGINA
QSP 634, QSP 734

2B tecknare ab Tryckt p miljdvénligt papper 821 03 09-00/9
@ AB-HNR 99-10-01

) Husqv



Plattorna
Ugnen

Forvarmgsladan
Sakerhetsutmstnmge

VSRV

Fére forsta anvandning
Rengor tllibehoren
Brinn av ugnen

Sa hir anvander du
Spislaset: i
Lucksparren_ S
Plattorna - .
Ugnen

$a hér skoter och'-rengor u
Allmint '-

Plattorna
Ugnen
Lamporna o
Forvaringsliddan

Service T
Tekniska uppglfte_"

Réd och tlps
Praktiska ...
Tekniska ...

Tabell for
Bakning
Grill & Matlagmng

Skrotnmg

FOR ENSTALLATGREN%

Uppacknlng,
Tekniska: uppgi _er
Installatlon :

. Utvecklingen av spisar gar framat. Du kan inte alitid anvéinda din nya spis som den gamla. Lis dérfér noga igenom

anvisningarna. Ge speciellt akt pd siikerhetstexten mirkt med A\, Om du anvinder och skoter din spis ritt, kommer
du att ha ling glidje och nytta av den. Spisen 4r avsedd for normal hushdllsanvindning. Tink p4 att spara bruksan-
visningen, som maste finnas om spisen séljs eller Gverldts pa annan person.

Barn

Det maste finnas minst 40 cm avstillningsyta pa
béda sidor om spisen. Alternativt kan spisen instal-
leras med en viigg eller ett hdgskip pd den ena sidan
och en avstallningsyta pi den andra.

Kastrullskyddet (extra tilibehér) ska vara monterat och
luckspérrarna ska vara i funktion.

Anvind spisldset. Aktivera lasknappen och 14s
spisen nér den inte anvinds.

Hall barn under uppsikt. Kirl, plattor och ugn blir
mycket varma, samt behdller virmen en tid efter
anviindning. Berfring kan ge brinnskador.

Instaliation
Ingrepp 1 spisen ska utforas av behorig fackman.
Arbete utfort av lekman kan forséimra spisen samt
leda till skada pa person och/eller egendom.

Spisen ir tung. Kanter och horn som du vanligtvis. .
inte kommer i kontakt med kan vara vassa. Anvand
handskar vid forflyttning av spzsen '

Tippskyddet ska vara monterat, da undv1ker du att
spisen tippar vid onormal belastning.

Anvindning
Lamna aldrig frityrkokning, sméltning av fett,
paraffin eller annat littantindligt utan tillsyn.
Vid brand, nollstall spisens vred och sting av
koksflikten. KVAY ELDEN MED LOCK, anviind
aldrig vatten.

Anvind endast kirl som ar avsedda for platta
respektive ugn.

Kontrollera att spisen ér avstéingd nér den inte
anvinds, samtliga vred ska vara nollstéllda.

Rengoring
Hall plattor och ugn rena. Fett och spill osar rejilt

vid uppvirmning och medfor i virsta fall risk for
brand.

Underhill & service
Nollstill samtliga vred fore byte av trasig lampa.
Service och ev. reparationer bor utfdras av ett av

leverantoren godkiint féretag. Anvind endast
original reservdelar.

Skrotning

Hjalp till att undvika olyckor nir spisen ska skrotas:
Lossa den fran vigguttaget, kapa sladden vid ut-
gingen frin spisen och sétt sparrarna ur funktion.




Spishill

Vred och kontrollampor

Ugn

Férvaringsskap ... -
ENDAST 70 CM BRED SPIS.

Spisen har hjul baktill, for att underlatta o
vid stiidning. Ta tag i luckhandtaget (6pp
lyft forsiktigt och dra sedan ut spisen; -

Yreden och kontrollamporna

Kontrollampa SPISLAS
SPISEN lisknapp

Q0
C

Kontrollampa FUNKTIONSVRED = TERMO
UGNEN ugnen o

Plattorna

Spisen har fyra emaljerade plattor. Emaljen ger plattan
en rost—och reptalig yta fran vilken de flesta flackar
forsvinner efter grovrengoring

Den frimre vinstra plattan &r TEMPERATURSTYRD. Den
inbyggda termostaten ser till att plattan haller en jimn
virme ndr den kommit upp i 6nskad temperatur. Det
innebir - S
 att stekpannan/kastrullen haller en stabil tempera-

tur, vilket dr viktigt for att resultatet ska bli bra

« att du sillan beh&ver dndra vredinstilining under
tillagningen

« en minimal risk for 6verkok

* en minimal risk for vidbranning av t.ex. mj6lkmat.

Ugnen

Information om hur du kan anvanda funktionerna finner
du i kapitlet ”S4 hir anvinder du”, samt i tabellerna
langst bak i bruksanvisningen. Du kan vilja mellan
foljande funktioner:

belysning

dver/fundervirme

Overvirme

undervirme

grill

BOOO O«

gratinering,

Ugnen har slidt emalj. Ugnsluckan bestar av tvi delar
med virmereflekterande glas for att ge en lagre yttem-
peratur. Den yttre delen, lackfronten, kan du ta bort vid
rengdring, se ”S4a hir rengér du”.

Forvaringsladan

Under ugnen finns en 1dda dir du kan forvara spisens
tillbehor som plét och galler.

2 185 mm

2 150 mm

@ 225 mm @ 150 mm

Ugnslampa

.  hOstagbara
“,, Ugnsstegar




Sikerhetsutrustningen

Tippskyddet ska vara monterat. Barnsikerheten okar
om du dessutom ser till att

= det finns avstallmngsytor minst 4{) cm breda,
pé bada sidor om spisen. En av.binkarna kan
ersittas av en vigg eller ett hogskap

*  luckspérrarna r i funktion. - g
* lasknappen till splsiaset ar aktwerad'_

. kastrullskyddet (extra tnllbehor) ar monterat

TIPPSIKYDDET hmdrar splsen fran att tlppa v1d onormal .' .
belastning, t.ex. om ett litet barn siitter sig. pa en dppen: -

ugnslucka Det fungerar endast niit splsen ar msk_;uten
pa plats. :

LUCKSPARREN gor det svérare {6r barn att 6ppna
luckan/ladan, Spérren &r vid leverans i funktion, men
kan vid behov kopplas ur (ses. 8).

Spislaset

Ugnens termostatvred har ett inbyggt spislis med tva
sikerhetsligen. OBs! Huvudstrommen till spisen &r
inte bruten. Vilj om du vill anviinda 13set med enkel-
eller dubbelsikerhet eller ingen alls.

ENKEL: Strommen till plattor och ugn ér bruten nér
termostatvredet &r instidllt pd OFE

DuegeL: Om du dessutom aktiverar lasknappen krivs
det tvdhandsgrepp for att sitta pa spisen. Da blir det
annu svirare for barn att “anvéinda” spisen.

KASTRULLSKYDDET gor det svrare for barn att .
komma it t.ex. en het kastrull.

Rengor tillbehdren
Diska plat, langpanna m.m. i varmt vatten och hand-
diskmedel. Skélj och torka torrt.

Brann av ugnen

c Halt barn under uppsikt! Spisen blir mycket

varm.

1. Sitt pa 6ver/undervirme & samt maximal
temperatur. Ugnsluckan ska vara stingd.

2. Vidraikoket. Sting av ugnen nir lukt och
rokutveckling upphort.

3. Torka av ugn, lucka och stegar med varmt vatten
och handdiskmedel. Torka torrt.

TP OOOD
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Sa hdr anvinder
Spislaset
Enkel-sikerhet

LAS spisen sd hér (se bild A): :
Vrid termostatvredet moturs till "OFF”..

Gor s hir nir du vill anvinda spisen:
1. Vrid vredet medurs till nolldge (dvs tlHS vredet ater
stér i 1age klockan 12). :

2. Anvind spisen som vanligt. Se till att mga andta
funktioner éin den/de du vill‘anvinda a7 paslagna
{Nagon kan ha vridit pa ett vied nir sparren var list. )

Dubbel-sikerhet

Innan du anviander liset med dubbel—sikerhet forsta |

gingen méste du aktivera lisknappen (se bild B):

1. Nollstill termostatvredet m.a.o. se till att vredet . )

star i lage klockan 12.

2. Sitt en bordskniv bakom vredet och bryt latt
for att avldgsna det.

3. Tabort den roda hylsan.
4. Sitt tillbaka vredet "nollstalle”.

I fortsattningen behdver du bara vrida termostatvredet .

moturs till "OFF” for att LASA spisen (se bild A).

Gor sa har nir du vill anvdnda spisen (se bild C):
1. Tryck ner ldsknappen och hill den nedtryckt.

2. Vrid vredet medurs till nollége (dvs. tills vredet ater
star i tage kdockan 12).

3. Anvind spisen som vanligt. Se till att inga andra
funktioner in den/de du vili anvinda ir paslagna.
{Négon kan ha vridit pd ett vred nir spirren var last.)

Luckspdrren

A. Tryck ner spirren nir du ska OPPNA luckan
B. Nir du vill sitta spérren UR FUNKTION, kontrollera

att ugnen inte dr varm, tryck ner och for spérren pid

Iuckans dverkant ett par mm &t héger.

C. Om spirren inte dr | FUNKTION, for spirren pa
luckans &verkant ett par mm 4t vénster.

Plattorna

Lamna aldrig frityrkokning, smiltning av
A fett, paraffin eller annat Httantéindligt utan
- tillsyn. Vid eventuell brand, nollstéll spis-
ens vred och sting av koksflakten. Kvav
ELDEN MED LOCK; anvind aldri g‘ vatten.

Vreden kan vridas bide med» och moturs Val av vred-
lige beror pa dina kirl samt vad och hur mycket duska
tillaga. Anviind rekommendationerna hiir nedan som
riktvérden, si lir du dig snart vad som géller.

Den temperaturstyrda plattan

Vredet till plattan har s.k. klickligen for MIN resp. MAX
temperatur. I dvrigt dr det steglost sd att du kan finjust-
era for bista mojliga resultat. Uppvirmningstiden
varierar med valt lige, For stekning av pannkakor pa
lige -, tar uppvarmningen ca 7 minuter. Tempera-~
turstyrningen fungerar som bést om du anvinder en bra
stekpanna/kastrull. Stéll in vredet direkt pd dnskat
virmelige;

MIN Mycket svag varme. Lampligt for
varmhallning, smiltning av smor
och choklad.

Kokning

Ljudet eller storleken pa "vattenbubblorna” kan hjélpa
dig att vilja ritt liige:

Svag virme. Sjudande vatten
med bubblor a la kolsyrat.

MIN— L Svag virme. Lampligt for vidarekok-
ning av ris, fisk, samt gronsaker som
t.ex sockerirter och broccoli.

Medelviarme. Smakokande vatten
med bubblor 2 [a fiskogon.

W Medelvirme. Limpligt for det mesta
som ska kokas t.ex. kott, rotfrukter och
vidarekokning av potatis.

G

Stark virme. Ljudet tystnar innan
vattnet borjar bubbla kraftigt.

MAX Lampligt for uppkokning av vatten till
pasta och ris. Stéll sedan in &nskat lige
for vidarekokning.

Stekning

Vid stekning blir resultatet bist, om maten inte dr kyl-
skapskall och ticker hogst 2/3 av stekpannans botten.
Ligg margarinet/smoret i stekpannan och still in ett
lige pa vredet. Det dr viktigt att fettet har ritt firg
(temperatur) ndr du bdrjar steka for att du ska fi ett bra




woresutat. dryckien
latt fettets firg,

_ | tt. Svag virme.
W =l Lampligt for tex agg, 16k, 4 potatis,
kotletter och biffar, samt hel fisk.

Svagt brynt fett, S

Brynt _fet_:'f.;:' 'Médé_lvﬁr%ne.

-, Lémpligt for det mesta som ska stekas
t.ex frsritter.

M, - w"_“; 'Gryf_bifdr; kbfv och tunna fiskfiléer,

=i, — i, Pannkakor.

Kraftigt brynt fett. Stark virme.
i, Lampligt for tunna kéttskivor. Var
forsiktig, fettet blir [tt briint,

évriga plattor

Vreden till plattorna har fasta féigén 1;6, dir 6ger den

hégsta virmen. Stall in vredet pa énskat varmelige:

0. Ingen virme

1. Kokning, svag — medelvirme

2. Kokning, medelviirme — stark virme,
Stekning, svag viirme

Stekning, svag — medelvirme
Stekning, medel - stark virme
Stekning, stark virme

Uppkokning, mycket stark virme

S o bW

Eftervirme

Vanligtvis kan du koka upp pa higsta Higet for att
sedan vidarekoka pa en lagre instillning,

Spar energi!
* Anvind lock och du halverar energidtgangen
(ifr med utan lock).

*  Anvind kirl med plan botten och spar 25% energi
{ift med oplan botten). :

*  Setill att plattan ir ren och torr. Smuts och vitska
forsimrar virmedverforingen mellan kirl och
platta.

* Sting av plattan och 1it maten bli fardigpd
eftervirmen.

*  Ang- och tryckkokning spar ocks energi. - ': __ _'3
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Val av kastrullstekpanna

For att spara tid och dérmed energi ska kastrullens-
/stekpannans botten

* ticka plattan helt. Med en for liten botten brinner
dessutom Sverkok Htt fast pa plattan.

*  vara plan. En botten som buktar for mycket utit
eller init ger forlingda uppvirmningstider,

Nar du ska képa ny kastrull 4r det limpligt att vélja
en rostfri modell med sandwichbotten, dvs. en stabil
botten med lager av olika metaller.

Aluminium har god virmeledningsformaga, men
kan limna silverliknande flickar pa plattan, De for-
svinner vid grovrengéring,




Ligg aldrig aluminiumfolie, 1ngpanna
A eller plat direkt pd ugnsbotten. Hindras

underviarmen kan emaljen skadas pd
grund av dverhettning.

Ugnen blir varm under anvéndning,
hill barn under uppsikt. '

Vid temperaturvixlingar och/eller ojimn placering av
tex. pizza pa en plat finns det risk att den slar sig (blir
skev). Platen dtergar till sin ursprungliga form nir den
kallnar.

Ugnen har:
BELYSNING

OVER/UNDERVARME, |
tak— och bottenelement inkopplade

OVERVARME, takelement inkopplat
UNDERVARME, bottenelement inkopplat

GRILL, grillelement inkopplat

BODOO @

GRATINERING, grill- och bottenelement inkopp-
lade. Kan dven anvindas som snabbstart. Still
da in en temperatur, nir kontrollampan slocknar
viljer du 6nskad funktion.

For samtliga funktioner géller att den gula kontroll-
lampan lyser under uppvarmning och slocknar vid
uppnadd temperatur (tinds och slicks nir termostaten
skar till och fran).

Stekning

Att steka i ugn dr bekvimt och praktiskt. Stekar av not-
kott, som rostbiff och innanlér, blir saftigast om de
tillagas i 125°C ugnsvirme, men tar lite lingre tid dn
vid higre ugnstemperatur. Vilj en ugnsséker form dir
steken precis fir plats, s3 undviker du att skyn torkar
in. Vid ugnsbakning av julskinka bildas det ofta myc-
ket spad. Anviind darfor ett stort stekfat eller en 1ang-
panna och var forsiktig nér du tar ut den.

Anvindning av stektermometer

For bésta resultat maste spetsen pa stektermometern
hamna mitt i den tjockaste delen av steken dit virmen
ndr sist. Ugnsviirmen paverkar termometern, dérfor bor
helst hela réret vara inne 1 kottet. Tank pd att en termo-
meter kan visa fel temperatur om den stéter mot fett
eller ben.

Satt in steken i nedre delen av den férvirmda ugnen.
Nir énskad kéttemperatur dc uppnadd tar du ut steken,
tacker den med aluminiumfolie och Iiter den vila ca 15
minuter. Kottet gar sedan ldttare att tranchera (skira
upp) och mindre kottsaft sipprar ut.

12
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i

Eakningiﬁat!agning

Prova mjuka kakor med en provsticka ca fem minuter
fore full tid. Du har dd mojlighet att forkorta/forlinga
graddningstiden. Resultatet kan paverkas av recept, -
fotmars material, firg, form och storlek.

Gratinering

Den hiir funktionen 4r utmérkt vid firgsitining av mat-
ritter t.ex. gratinger och varma smorgdsar.

Grillning

Storleken, marmoreringen {inspringt fett), formen, méang-
den och temperaturen pé det som du ska grilla inverkar
pa tiden och resultatet. Fisk och ljust kott (figel, kalv och
gris) blir inte lika 14t fargsatt som morkt kétt (nét och
vilt). Grillolja och/eller grillkryddor ger béttre firg,
men Okar risken for brind yta.

Grillresultatet blir bist om det som ska grillas inte
tas direkt fran kylskapet. Torka av och ligg det pé ugns-
gallret och krydda efter onskema3l. Placera en lang-
panna, girna foliekladd, under gallret for att samla upp
fettstiink m.m. Flaskkotletter, biffar, fiskfiléer o.d.
placeras hogt upp i ugnen medan t.ex. tjocka revbens-
spjéll placeras i nedre delen av ugnen.

Still funktionsvredet pd O och termostatvredet pa
onskad temperatur. Borja grilla efter 3-5 MINUTERS
UPPVARMNING. Passa noga och vind minst en ging
under tiden. En for idng grilltid ger torr, trakig och i
virsta fall brind mat. Ugnsluckan ska vara sténgd vid
grillning.

7T &1

i1 1 0
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Sa na
Allmént

Spisen rengér du enklast med hjilp av en ren trasa,
varmt vatten och lite handdiskmedel direkt efter
anvindning. ANVAND ALDRIG SKURMEDEL eller andra
repande medel, utom till vissa delar av spisen som
ibland kan behdva en grovrengéring. Vilka de ar och
hur du gor kan du lisa om héir nedan. Glom inte att
gbra rent under imkapan. Den kan du diska i maskin.

Tink p4 att tippskyddet inte fungerar nir du dragit
ut spisen for att gdra rent bakom den.

Plattorna

Smuts forsimrar varmedverforingen metlan platta och
kirl. Ta bort dverkok med en géng. Speciellt socker
och Gverkok med hégt sockerinnehdll (t.ex. marmelad)
blir annars till hirt inbrinda flackar.

Inbrind smuts och flickar

1. Rengdr plattan grundligt med ett skurmedel och en
svamp, typ grin Scotch Brite.

2. Skolj av med rent vatten och en svamp.

3. Resterande smuts och flackar kan briinnas bort.
En tom platta i taget.

3a. Still in vredet pd hogsta virme och stang av
efter ca 6 minuter. Hll plattan, som blir mycket
het, under uppsikt s& att ingen kommer till skada.

3b. Lat plattan svalna. Torka sedan av den med en
fuktig svamp.

4. Torka tortt.

Ugnen
Gor s4 hir om den dr mycket smutsig:

1. Spilt eller 6verkok som sitter fast, lossar du
med t.ex. en stekspade.

2. Stryk med en svamp ut sdpa i ugnen.

Sting huckan. Sétt ugnen pa 100°C och
Sver/undervirme £ 1 ca 10 minuter.

4. Nir ugnen svalnat tvittas den med rent vatten, ev.
kan du behdva gnida forsiktigt med tvilull. Torka
torrt.

14

Ugnsluckan
Rengoring mellan glasen

1. Kontrollera att ugnen inte dr varm och att luck-
spérren ir i funktion innan du tar bort den yttre
delen, luckfronten. '

2. Oppna luckan och placera, for att hindra luckan
frn att sl4 igen, t.ex. hoprullade grytlappar mellan
bigarna i gdngjirnen (se bild). Fill sedan upp
luckan.

3. Hall i luckhandtaget, tryck ner de tva fjidrarna
pa luckans Gvre kant och ta bort luckfronten.

4, Efter rengdring med ett fonsterputsmedel hakar
du ater fast fronten i konsolen (se bild). Se till att
luckan sitter séikert fasthakad pa bada sidor.

5. Tryck sedan ner de tva fjadrarna pa luckans Gvre
kant och tryck fronten pé plats.

6. Ta bort grytlapparna.

Ugnstillbehoren

Lossa stegen i de nedre hérnen (1), lyft snett uppét och
ta ut den (2). Diska stege och galler for hand eller 1
diskmaskin, Om de #r rejilt smutsiga, lagg dem i blot
innan du rengdr ev. med tvalull.

Plit och langpanna torkas av med hushillspapper
och kan vid behov diskas for hand. Fastbrinda flickar
tar du bort med en bakplatsskrapa.

Lamporna

Byte av ugnslampa

1. NOLLSTALL alla VRED och kontrollera att
ugnen inte dr varm.

2. Skruva av skyddsglaset (se bild).
Skruva ur den trasiga lampan.

4. Sitt i en ny ugnslampa mirkt 230-240V,
15W, 300°C, med El4-sockel.

5. Atermontera skyddsglaset.

Kontrollamporna

Lamporna 4r av glimlampetyp och har normalt lang
livslingd. Om de slutar fungera kontakta service.




Forvaringsladan

1. Toém ladan och dra ut den till “stopp”.

2. Ta tag i handtaget, lyft Iatt uppat och
lddan gér fri fran spérren 1 bakkanten.

3. Dra ut l3dan helt.

Efter rengoring sétter du lidans hjul pa konsolerna
(se bild). Skjut in 1dan. Lyft upp den nigot den forsta
biten s hakar hjulen inte fast i frimre spérren.

16

fackman. Arbete utfort av lekman kan leda
till skada pa person och/eller egendom
samt forsimra spisen. '

: Ingrepp i spisen ska utforas av behorig

Problem med spisen? Vi rekommenderé:f'éft“'dﬁ”lé'i.s::ér
bruksanvisningen, specielit s. 22 och 23. Det kan 16na-

sig. Om du behéver hijilp, se har nedan vad som galler _

for respektive land.

Sverige

Vid forsiljning till konsument i Svérige giller konsu- .

mentkdp EHL, samt $vriga EHL-bestimmelser som da
fir av siljaren. Spara dessa samt kvittot for spisen.

Aven om EHL giller kan du sjilv fa sti for service-

kostnaden om losningen pa ditt problem finns beskri-
vet i "Réd och tips”.

Konsumentkontakt

Ring 08-738 79 20 om du har frigor om spisen eller
dess anvindning.

Service och reservdelar

Kontakta din aterforsiljare efler AB Elektroservice.
Adress och telefonnummer finns i telefonkatalogens
Gula Sidor, se "Hushallsutrustning, vitvaror .

Finland

Spisen har i Finland tva irs garanti och omfattar
material— och produktionsfel, som meddelats inom
garantitiden. Garantivillkoren uppfyller branschens
allméinna villkor och finns att fi hos dterforséljaren
eller leverantSren. Spar inkopskvittot.

Om du kontaktar service under garantitiden kan du
sjilv f& std for kostnaden om servicebestket var ond-
digt, eller du inte f6ljt anvisningarna i bruksanvis-
ningen.

Konsumentkontakt

Ring 0200-2662 (0.95 mk/min + Ina) om du har frigor om
spisen eller dess anviandning.

Service och reservdelar

Kontakta ELecTROLUX KOTITALOUSKONEET AB HUOLTOLUX
Bjorneborg tel. (02) 622 33 00 eller en av leverantdren
godkiind servicefirma, se telefonkatalogens gula sidor
eller ring 0200-2662 (0.95 mk/min + Ina).

Fyll i spisens data hir nedan, si de finns
tillhands om du beh&ver ringa service.

Uppgifterna himtar du frin dataskylten,

spisens hégra sida.

Modell ...

Prod. nr

Ser. nr

Inképsdatum

17
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Kontrollera att spisen ér felfri och utan skador. Tran-
sportskador anmiler du omedelbart till Distrilux Dis-
tributionskontor, se fraktsedeln. Vid leverans frin butik
eller aterforsiljare — kontakta dem.

Emballaget kan dtervinnas. Kontakta ditt kommun-
kontor om du inte vet var du ska ldmna det.

Tillbehoren

Dessa levereras med spisen:

* Emaljerade bakplatar och [dngpanna
» ugnsgaller

» tippskydd inkl. monteringsdetaljer -

» bruksanvisning.

Féljande finns att kpa som EXTRA tillbehér:

*  Sockeldekor

» kastrullskydd inkl. monteringsdetaljer.

Med reservation for dndringar
Denna apparat uppfyller kraven i EG-direktiv 89/336/EEG och 73/23/EEG
IEC Iass ¥

MATT (rom)

bredd

héjd vid leverans
djup

VOLYM (liter)
ugn

TOTAL EFFEKT (W)
230 V- spis
400 V- spis

PLATTORNA

bakre vinstra, 230V
bakre vinstra, 400V
bakre hégra

frimre vanstra
fraimre hogra

L.AMPOR

QSP 634

597
900
595

48

2015
9532

STORLEK. {mm)
50
150
I85
225
t50

Kontrollampa av glimlampetyp
Ugnslampa med E~14 sockel, mirkt 230-240V, 15W och 300°C.

QSP 734 -

697
850
595

48

9015
9532

EFFET (W)
| 000
| 500
| 500
2000
| 500

stallati

Ingrepp i spisen ska utforas av behorig
A fackman. RN

Spisen dr tung. Kanter och horn, som du
vanligtvis inte kommer i kontakt med, kan
vara vassa; Anvand handskar vid forflytt-
ning av spisen. - ERRNNE

Stdmmer spisens mdtt Sverens med dvrig koksinred- . .

ning? Mit arbetsbinkens hojd fran golvet till binkens:

ovansida och sockeldjupet frin viggen till sockelns = -
framkant (se bild). Spisen kan dven installeras med en -

vdgg eller ett hégskdp pé den ena sidan och en avstill-
ningsyta pa den andra.

60 CM bred spis har fast sockel anpassad till en béink-

héjd pa 900 mm och ett sockeldjup pa 53 cm. Du kan

endast éndra sockelns placering i djupled (se nista sida).

70 CM bred spis har teleskopsockel och levereras for
aft passa till en bankhojd pa 85 cm och ett sockeldjup
pa 53 cm. Du kan dndra héjd och djup pa sockeln, sd
att spisen passar till en biinkhéjd pa 88 eller 90 cm och
ett sockeldjup pa 55 cm (se nedan).

Se till att spisens kabel inte kommer 1 kldm vid for-
flyttning av spisen.

Andring av sockelhdjd och ~djup

Teleskopsockel

53 cm dr minsta sockeldjup for spisen. Ett
mindre sockeldjup kan medf6ra att spisen
tippar vid tung belastning pé luckan.

Om du vill d4ndra badda mdtten si bor du gdra det sam-
tidigt. Men l3s forst igenom samtliga punkter hir ne-
dan innan du bérjar.

1. Ligg ned spisen forsiktigt (se bild). Anvind tex.
frigolit frdn emballaget som skydd mellan golv
och spis.

2. Skruva ur skruvarna A (4 st, se bild). Dra ut den inre
sockeln en bit om du endast vill indra héjden. Dra
i de konsoler p3 vilka hjul och fotter ar monterade.
OBs! Var forsiktig, det finns vassa kanter under
spisen. Lis vidare fr.o.m. punkt 5.
For dndring av djupet drar du ut sockeln helt.

3. Skruva ur skruvarna B (4st, se bild) och ta bort den
yttre sockeln.

4. Haka fast den yttre sockeln i lige 55 cm (se bild B).
Skruva i skruvarna B (glém inte brickorna) och skjut
in den inre sockeln en bit.

5. Skruva ater i A i ndgot av hilen fSr 85, 88 eller
90 cm bankhdjd (se bild A).

6. Res upp spisen och anslut den elektriskt. Skjut in
spisen pa plats och nivdjustera (se nedan) innan du
monterar sikerhetsutrustningen.

|

53
N 55’-,/’.’-

T

90
88
85
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Fast sockel

53 ¢m 4r minsta sockeldjup for spisen. Ett
mindre sockeldjup kan medfora att spisen
tippar vid tung belastning pd luckan. -

1. Légg ned spisen forsiktigt (se bild). Anvind tex.
frigolit frin emballaget som skydd mellan golv
och spis.

2. Skruva ur skruvarna B (4 st, se bild) och ta bort
sockeln.

3. Vilj lige 55 em (se bild B) och sitt tillbaka sockeln.
Skruva i skruvarna B (glom inte brickorna).

4, Res upp spisen och anslut den elektriskt. Skjut in
spisen pa plats och nivdjustera (se nedan) innan du
monterar sikerhetsutrustningen.

Nivajustering

Spisen méste sti plant for att t.ex. fettet ska fordela sig
jamnt i stekpannan. Om du vill kontrollera att spisen
star plant placerar du ett vattenpass pa héllramen, {orst
pé ramens vinstra eller hdgra sida, direfter pé dess
framsida.

Vid behov kan du frin sockelns framsida sinka resp.
h&ja (-6, +12mm) spisens hjul och fotter. Anvénd en
kryssmejsel for att justera de bakre hjulen och en poly-
grip till de frimre fotterna (1). Nér spisen stér plant
"aser” du [Htierna med muttern, skruva moturs (2).
Anvind den medféljande nyckeln,

Montering av sakerhetsutrustning
Tippskyddet

Tippskyddet ska vara monterat, d& undviker
- du att spisen tippar vid onormal belastning.

1. Rita en linje pd viggen — efter nivdjustering — lings
hillens bakre kant (se bild).

2. Mattuppgifter giller for montering pa vénster eller
hoger sida (se bild). Mt ut var tippskyddet ska pla-
ceras och skruva fast det i massivt material eller
lamplig forstiarkning.

OBs! Om utrymmet mellan binkskdpen dr storre én
spisens bredd, miste du justera sidméttet om du
onskar centrera spisen.

3. Tink p4, om du justerat maéttet, att passa in tipp-
skyddet i hilet pd spisens bakstycke nér du skjuter
in spisen.

Tippskyddet fungerar endast nér spisen ar inskjuten
pa plats.

20
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Kastrullskyddet (extra tillbehsr)

Kastrullskyddet ska vara monterat {or att
A gdra det svarare for barn att komma 4t kiirl
pa hillen

1. Tryck in propparna i de frz'ifnfe_ halen, .

2. Placera skyddet p spiseﬁ med propparna . .

Over hillkanten, :

3. Vrid skyddet snett nedat och

4. sedan uppit s4 att kortsidans kanter
griper tag under hillkanten.

5. Las med de bakre propparna.

Elektrisk anslutning

Ingrepp i spisen ska utforas av behorig

A fackman. Arbete utfort av lekman kan for-
sdmra spisen samt leda till skada pa person
ocli/eller egendom.

Spis som levereras med sladd och stickpropp ska an-
slutas till jordat viigguttag. Vi rekommenderar att spi-
sen ansluts till ndgot av féljande alternativ.

SPANNING SAKRING
230V 1fas 25A
400V 3 fas 3x16A

Inkopplingsalternativ for spisen framgdr av skylten pa
bakstycket. Anslutningseffekt och spanning finns an-
givet pa dataskylten (se spisens hdgra sida).
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PROBLEM

ORSAK

ATGARD

Mat/vetebrod, mjuka kakor blir
platta.

Mat/vetebrdd, mjuka kakor blir
torra.

Bakverk/matratter blir for morka.

Bakverk/matritter blir ljusa.

For lag temperatur 1 ugnen gor att
bakverket jaser upp och sedan sjun-
ker ner och blir platt.

Mat/vetebrodsdegar har inte jist ratt,

For 1ang jisning efter utbakning ger
ett platt resultat.

For lite jast eller bakpulver.

For varm fett/vitskeblandning
forstor jistens verkan,

For liten vitskemingd, for mycket
mjél eller fel midlsort kan ge torrt
brod.

For lag temperatur 1 ugnen gor att
bakverket far std inne for linge for
att bl fardigt och blir diirmed torrt.

Vid for hog temperatur i ugnen blir
bakverk/matritter for morka innan
de dr firdiga.

For hog placering 1 ugnen vid dver-
/undervirme ger for mycket dver-
viirme, motsatt effekt vid for lig
placering.

Aluminiumfolie, plat eller 1dngpan-
na i botten pa ugnen hindrar under-
virmen.

Ljusa bakformar ger ljusare kakor
&n morka formar.

Kontrollera instilld temperatur mot
rekommendation i tabell eller recept.

Mat/vetebrodsdegar ska jésa drag-
fritt i rumstemperatur. Vid ett 14tt
tryck pa degen ska fordjupningen ga
tillbaka. Kontrollera jistiden mot
receptets rekommendation.

Kontrollera 1 receptet att du tagit rétt
méingd.

Riitt temperatur pd vitskan &r 37°
for farsk jést, for torrjést se anvis-
ning pa forpackning.

Kontrollera 1 receptet att du tagit réitt
mjolsort och ritt mingd mjol/vitska.

Kontrollera att du statlt in ritt tem-
peratur.

Kontrollera att du stdllt in riitt
temperatur.

Kontrollera i tabell eller recept att
du valt ritt placering.

Se till att du inte har ndgot i botten
pd ugnen.

Byt ev. till mérkare formar.
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Gor aldrig ingrepp i spisen som kan skada person eller produkt. Har nedan far du fSrslag p4 vad du sjilv far och

kan gora vid problem. Om du behéver hjilp — kontakta service.

PROBLEM . ORSAK

ATGARD

Spisen fungerar inte. Spisen fir inte strom.

Luckspérren fungerar inte.

Det tar 1&ng tid att koka/steka. Oldamplig kastrull, stekpanna.

Vredet felinstilit.

Ugnslampan lyser inte. Lampan &r trasig.

Spirren ir inte sait i funktion.

Kontrollera att spisen inte ir ldst.
(sc spisiaset s. 8).

Kontrollera att stickproppen ar
ordentligt isatt.

Kontrollera sikringen.
Oss! En sékring per fas.

Kontrollera att ev. jordfelsbrytare
ar tillstagen,

Sétt sparren i funktion (se s. 8),

Viilj en kastrull, stekpanna med litt .
konkav botten. Glas och porslin,.
som kan anvindas pd spis, har simre
virmeledningsforméga 4n t.ex. alu-
minium.

Det ar i regel lampligt att koka/hetta
upp pd hogsta lage och sedan viilja
en ldgre instillning. Giller inte
temperaturstyrda plattan (se s. 9).

Byt {rasig lampa (se s. 15).
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°C °C °C MINUTER °C
Bondbrod 225 N 30- 35 Biff, ca 1,5 em 275 5- 7
Bullar, mat— & kaffebrod 225 M 8- 12 Bogbladsstek 175 75
Halkakor 200-225 M 10— 15 Entrecdte, ca 1,5 cm 275 O 10
Kuvertbrod 225-250 M 8— 10 Filé (flask, not, vilt) 175 N/M 55-60
Limpor, litta/formbréd 200-225 N 30— 40 Fisk R
Limpor, tunga 175-200 N 50— 60 — kokning 200 N
Lingder/kransar 200-225 N 15— 20 — kokning i eget spad 100 N
Maringer 100-125 M 40— 50 - stekning 200-225 N
Muffins 225 M 10— 12 Flaskkarré 175 N 80-85
Mordegskakor 175-200 M 5- 10 Fldskkotlett, ca 1,5 cm 250 O 12-15
Pepparkakor 175 M 5- 7 Fliskpannkaka 225 M
Rulltirta 225-250 M 5- 7 Gratinger 225 N/M
Scones 225-250 M 8— 10 Grillkorv 275 0 5
Sockerkakor, litta 175 N 35— 45 Hamburgare, fryst 100 g 275 0 8-10
Sockerkakor, tunga/fina 150-175 N 50 60 Karrekotlett, ca 1,5 cm 250 O 15-20
Tirtbotten 175-200 N 30— 40 Kyckling 175 N/M
' Kyckling, halvor * 200-225 N 40-50
Kottbullar i ldngpanna 225 M
Kottfarslimpa 175-200 N/M
Lever, ca 1,5 ¢cm 275 O 8-10
Omeletter 200-225 M
Piroger 225 M
Allmant ] Pizza 250 M
Snabbstarten ir inte lamplig att an\féir{Fia Vifd‘ gdr’ﬁddl}iir(ljg av é .: Potatis, bakad 225 M
o o macinger, Pyl O Bndggridist 200225 NM
ett brd som du vill ha en knaprig yta pa. Revbensspjall * 175 200-225 N
Rostbiff 125 N 55-60
Skinka, firsk 175 N 70
Stek (nét) 125 N 70-75
Stek (kaly, lamm, vilt) 175 N 70-75
Strdmmingsflundra 225 M
Suffléer 175-200 M
P!acering : ugn * Vilj den ligre grilltemperaturen vid anvandning av grillkryddor elier —oljor.

Ugnen har sju falser (se bild):
C Ovre delen av ugnen  (fals 5-7).
= Mitten av ugnen (fals 3-4).
Nedre delen avugnen  (fals 1-2).
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Lossa spisen frdn vigguttaget.

Kapa sladden si nira spisens bakstycke som
mdjligt.

Sétt spérrarna ur funktion, for

att férhindra att barn blir inldsta i ugnen.

Kontakta ditt kommunkontor £6r information om var
du kan limna din spis.




